


¿QUÉ INCLUYE NUESTRA PROPUESTA?
UNA PROPUESTA GASTRONÓMICA DE CALIDAD

La chef Maite Partido es la responsable de crear y ejecutar nuestros platos. Maite lleva 25
años poniendo en práctica su pasión por la gastronomía. Tras trabajar con algunos de los
chefs más reconocidos de nuestro país, como Arzak, Martín Berasategi o Dani López, se puso
al frente de algunos de los restaurantes más emblemáticos de la ciudad. Actualmente es
propietaria y gerente de Ona Catering.

ENTREGA
Os proponemos una selección de platos tradicionales hechos por nuestros chefs y primando
el criterio de KM0.

Todos nuestros platos se preparan en una cocina profesional con licencia para comidas
preparadas y siguiendo todas las normas de seguridad e higiene en su preparación y
transporte.

erika@ona.catering
635705083



APERITIVOS
APERITIVOS (POR RACIÓN DE 4

PERSONAS) 

Foie mi-cuit artesanal con tostadas de pan
casero 
Jamón ibérico al plato 
Pimientos asados a la leña con bonito del
norte 
Crujiente de langostinos 
Croquetas variadas 
Salmón marinado artesanal 
Langostinos al wisky 
Espárragos con vinagreta de pimientos 
Sopa de pescado 
Degustación de quesos 
Revuelto de hongos frescos y trufa 



PLATOS
PLATOS PRINCIPALES 

Pencas rellenas de jamón Ibérico y gouda con salsa de
foie (sin gluten) 
Merluza con crema de langostino 
Bacalao al pil pil o con piperrada 
Carrillera ibérica, escalivada de verduras y crema de
patata trufada 
Solomillo con patatas salteadas y su jugo 
Kokotxas de bacalao al pil pil con txakoli 
Rodaballo al horno con su refrito y patatas panaderas 
Magret de pato con crema de castañas y patatas
salteadas 
Paella de marisco/ mixta/ carne (mínimo 2 PAX) 
Cochinillo asado y su jugo con patatitas salteadas 

CARNES ASADAS POR PIEZA
Cabrito asado 6 raciones 
Cordero asado 6 raciones 
1/2 Cochinillo asado y su jugo 
Acompañamiento: Patatas salteadas 



N U E S T R A
Ú N I C A  M I S I Ó N
- C U I D A R T E -


